
portobello met gekonfijte prei, zwarte knoflook emulsie en rauwe champignons


gefermenteerde bospeen met aangezuurde room, aguachile en zwarte sesam


burrata met aubergine creme, pistache, bijenpollen crunch en radicchio


poon met groene linzen, bouillabaisse en croutons


witlof gelakt in beurre noisette met gebakken cantharellen, eidooier creme


*supplement forelkuit


wilde eendenborst met gevogeltejus, blauwe bessen, aardpeer en pompoen


knolselderij met spekbokking emulsie, vijg, overjarige kaasschuim en brioche kruim

eekhoorntjesbrood roomijs met getoaste brioche, buidelzwammen en bergamot


canele met opgeklopte room


espresso martini


bordje met 2 / 4 / 6 / 8 kazen, pane carasau en compote  

*heeft u een allergie of dieetwens, meld het ons
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MENU

NA

SNACKS

oester met bloedsinaasappel schuim 2 / 4 / 6


bikini met duxelles van paddestoelen en creme van sjalot


brood met opgeklopte beurre noisette                             

bordje met 2 / 4/ / 6 / 8 kazen, pan carasau en compote


gedroogde ham van Amsterdamse varkens met ingelegde pompoen


kokkels in hazelnootolie en karnemelk
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